LA_CAMBUSA _'\_

LA SALUMERIA DI MARE

E LA FROLLATURA

Valorizziamo il nostro pescato a 360 gradi, utilizzando i vari tag{i, il quinto
quarto ed usando tecniche come la Stagionatura e la Maturazione.

Attraverso cio intendiamo porre ['attenzione sul delicato equilibrio dei
nostri Mari e sull'impurtanza di attingeru da esso in maniera respunsuhilu.

GLI STAGIONATI IL SECONDO FROLLATO

Bresaola di Tonno 20.00 Il nostro Pescato Frollato 25.00

Secondo stagione o disponibilits, verrd llusirato
dal personale di sala

Prosciutto di Pesce Spada 20.00

Misto Salami di Mare 20.00

Degustazione Stagionati 50.00
Mista Stagionati df Mare. Per due persone




ANTIPASTI PRIMI PIATTI

Antipasto Cambusa 25.00 | Tagliatelle al Rosso di Mazara ~22.00
Misto di assaggini di Mare os@ Pesto di Pistacchio di Bronte @ Gambero Rogsp %@
Polpo e Patate 15.00 | Spaghettoni allo Scoglioc ~  20.00
alia Majonezse sus | & Caltamari, Seppie, Cozze, Vongole, Gamtmrf ::m'-‘ 5

: n | Strozzapreti allo Spada -
Frittelle di Neonata ' 1?:“.,‘@‘«‘: ‘Fﬁu‘é*ﬂ;ﬁ-agm Wiglanaarie fritte, Pomodaring, oty
SO Ricolta salbta
Sgombro con Cipollata 12. {{Fﬂ ' 'E:arﬁnmnrn _ CUTY ' 18.00

Filetta di Sgombro con Cipalla in agrodoios '— F’f.".il:!E Spad.! B Uf;l'!p’-! Fa-rr‘m'gra-nu

Impepata di Cozze 3200 | [Trremolliepd ( | dih
: Bottoni di Cernia 20,00
Bruschette di Mare 12.00 ripieno di Carfila-eilEud sdghetio L
Pane al 7 oereall. Aociughe, Burrats, - ; = e
Pomadarini, crema di ;asfh’cuu =101 Tﬂﬂ“'ﬂ“ﬂi H'ﬂﬂ - 25.00
Ricei gl Mare e-tirtare dl Scampl B (D
Caponata di Pesce Spada 12.00 e
&c SECONDI PIATTI
Polpette alla Lampedusana  12.00 | Frittura mista di Pesce ~ 23.00
Poipettine dl Pesce al pomodaro =100 - T Calamari, Gamberi, filetti di Triglie OHes
Tﬂg“ﬁ biscottate 12.00 Calamari 20.00
Mousse di Melanzana, Ricotta al limone, Fritti o Grigliati o Panati @
chips di Melanzana =L Totaki GiF 30.00
: ata onno :
Misto Caldo 10.00 Sesamo, glassa di Soia, Rucola, Datterino 0@ 6

Patatine, Crocchette, Panelle

Cernia in salsa di Sfincione 25.00

Terra ol Qlive, fonduta ol Cacilo Cavallo,

CRUDI DI PESCE salea Sfincione . s0ee
Gran Crudo 45.00 Ricciola del Marinaio 25.00
Carpactl. Tartare; Gambers Rossl i suo FD."II.'.HI:I-. Erberte zaltale,
Scampi, Ostriche Il Datterino giallo, Carote BBO L L=
Involtini di Spada 18.00
Tartare di Ricciola 20.00 alla Siciliana, Pan grattato, Pinoll, Uva
EZL“&J_ﬁg:E";::;': alla Sola, 208® passa. Cacio Cevallo, Clpolla dif Tropea o
Tartare di Tonno 20.00 | Grigliata Mista 30.00
Cipolla di Tropea, crema di Avocado, Pesce del Glarna b
polvere di Capperi e Pescato del giorno 60,00 €/kg
P del Gi
Carpaccio di Tonno 20.00 e e
Rucola, Maio al Baszillcao, Fior di Ceppero p -
i =% | Cous-Cous di Cernia 30.00
Solo (I Mercoled)
gﬂtt’l;“ﬂﬂdi E‘“{TEEI’“ R'ﬂi S0 Ei'_:z 22 Cernla, Verdure stufate, Semola di Grano Duro ®oq Bﬂ' Sh
racclatella e zest d'Arancia
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CONTORNI

Caponata 8.00 | Bufala 10,00
Salsa di Pomodoro, Mozzarella di Bufala/ E&ﬂnm
Verdure grigliate : - 6.00 ;
Zucohine, Melanzane, Funghi Crudo di Parma : ']g uﬂ. \
Patate al Forno —6:00 salsa di PFomodora, bocconcini df Muﬂamiitﬂ ﬁ--:}..u ,
h s | Flordilatte. Crudo di Pﬂrrr'rﬂ scagﬂﬂ m Graﬂu { ey 2
Patate alla Lampedusana B 00T 553
Pomodorino, Cipolla di Tropea, Capperi =—==n Ifm:nr.:ah ‘Eu;ﬁﬁu 12 ng
Insalatina Mista ; 5.0 ﬁ | .'Er-ﬂ-ﬂﬁ[@. El.liula ﬂaﬂehnﬂ gl.'arf-n., Burrata .
lceberg, Pomaodoro, scaglie di Carcte = = - P A L A g . = e
= == aNul Furmnngi (\( : - 10.00
PIZZE DI MARE —— Boccanciniei- Mozzarelld Fiorditatte, E‘mmemha!
: Provola, P&rmr-gfqﬂg.ﬁqrgunmm

Bocooncin! ai Mazzaralla Flordilatte, Crema di o ey
! Salza di an-:n#q !,mtconc ni gl e Erc.lf
Pistacchio, crudo di Gambere Rosso, Burrata o . EE —

Fiordilatte, SB‘I:I'I'I'.IE piccante

Sasa 18.00 Romana 9.00
Facaceia, Bresaola di Tonno, Rucola, Salsa di Pomadoro, bocconcini di Mozzarella
Pomodoring, scaglie di Grana Fiardilatte, Prosciutto
Delizia del Mare 18.00 Tonno e Cipolla 10.00
crema di Zucchine, Bacconaini di Mozzarelia Salsa di Pamodoro, bocconcini di Mozzarella
Fiordilatte, Gamberi, chips di Zucchine, Fiordilatte, Tonno, Cipolla dif Tropea
Pomodorini in coffura
Saporita 12.00
Pescatora 18.00 Ma::areﬂa di Bufala, Mortadella, pesto di
Rossa, Tonno fresco a cubetti, Pomodorini in Pigtaccohio. Granella di Pistacchio
cottura, Qlive, Prezzemaolo
Cuddirune 10.00
PIZZE CLASSICHE Salsa di Pomodoro, Acciughe, Primosale,
Qlio all’Aglio, Qrigano, Qlive, Fecorino
Margherita 7.00
Saisa?ﬁ Pomodoro, bocconcini di Mozzarella F‘-II"I"I"IiﬂIII'EH 10.00
Fiordilatte Salse di Pomodoro, Boccongini di Mozzarella
Fiaordilatte, Melanzana fritte, Prosciutio. cotto,
Capricciosa 10.00 Parmigiano,. Basilico
Salza di Pomodoro, bocconcini di Mozzarelia
Fiordilatte, Funghi, Prosciutto, Carciofi, Wdrstel, Patatosa 10.00
LWava Boceconcinl di Mozzarella Fiordilatte. Patate a forno,
Bacon, Rosmarino
Patapizza 9.00

Salss di Pomodaro, bocconcini di Maozzaralla
Flordilatte, wdrstel, Patatine fritte

Golosa 10.00

Salsa, Nordilatte speck mascarpone

Napoletana 9.00
Salsa di Pomodore, bocconcini di U SA
Mozzarella Flordilatte, Acciughe, Origano =,
Q
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PIZZE CLASSICHE BEVANDE

Norma 10.00 Acqua MNaturale/Frizzante D N Eﬂﬂ
S's_airsa _u:fl Pomodaoro, bncc_nnci_.m.df__-_'-_u'ﬂriramuﬂ ‘ b,
Fiordilatte, Melanzane fritte} Ricoils Sajata GCoba Cola velve pincnla A 3 00

Friarelli —-10.00

Mozzarella di Bufals, Friarelll, Salsiceta-

Cucuzza e Basilico
Crama dl Zucchine, boceoncinl di Mozzarolla =
Fiordilatte, chips di Zucchine, Basilico gt ‘l?-

Vegetariana : 1ﬂ IJT.I'
Salsa di Pomodoro, bocconclnd n‘ll' Hurru-ruﬂu
Fiordilatte, Melanzane gr}gﬂ'atq. =

Zucchine grigliate, Olive, Funghi

Isola dei Conigli 10.00

Salza di Pomodoro, Bocconcinl di Mozzarella
Frordifatte, Tonno, Cipalla, Safame, Olive nerns

Focaccia Farcita 10.00
Mozzarella di Bufala, Crudo o Parma, Rucola,
Pomodorinl, Scaglie di Grana

DOLCI

Cannolo scomposto 5.00
Torta Ricotta e Mandorle 5.00
Parfé di Mandorle 5.00
Cassata Siciliana 5.00
COPERTO a persona 2,50
Gluten Free 400
Pizze con aggiunta di: 2,00

Funghl freschi, Proaciutle crudo,
Morrarella di Bulala, Bresaols, Spack

Tutte le altre aggiunte 1,00
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Birra: alln tpin: Hiuinar 3ﬂ¢=l 3.50

 Birra. alit snlna Misiih; iﬁﬁi- ; -_ Em‘.i -

Birra Iﬁhuutiﬂﬂ _ E,ED
Birra PE-I"MI 6é — _' ‘Eﬂﬁ”
Birra Peroni Gluten Free 3.50
ALLERGENI
9.9 9.9 99
DERWATI  CERIVATI  EOEAWATI  DERIVATI  SOLFORICA

T

FPEILCE E MOoLLUSCHI  SENAPE E LUPING E ABBATTUTD
DERIVATI E GERIATI DERNFATI DERIVATI

O O o
Lw v

EEMIDI  AHACHIDIE  FRUTTAA £01a E COROELATO
EESAMOE DERIVATI  GUSSIDE  DERIVATI =]
BERTVATI BERIWATI BURGELATO
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